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Regionale Produkte ab Hof

Durch die Initiative einiger Landwirte und Gastronomen
aus dem Brandnertal wurde die Idee einer gemeinsa-
men Broschire geboren. Regionalitat und Nachhaltig-
keit sind fur die Landwirte und Gastronomen unseres
kleinen, aber so vielseitigen Tales keine leeren Schlag-
warter, sondern es sind jene Werte, die sie in ihrem
Handeln tagtaglich begleiten und bestarken.

Noch vor wenigen Jahrzehnten war das gesamte
Brandnertal landwirtschaftlich gepragt. Mittlerweile
istin Brand und Burserberg der Tourismus der weitaus
wichtigste Wirtschaftszweig, wahrend in Blrs Handel
und Dienstleistungen die industrielle Produktion an
Wichtigkeit Gberfligelt haben. Doch sieht man allen drei
Dorfern immer noch ihre landwirtschaftlichen Wurzeln
an. Streuobstwiesen oder gepflegte Bergmahder zeu-
gen nicht nurvon einer reichen bauerlichen Vergangen-
heit, sondern auch vom Stolz, mit dem unsere Landwirte
Richtung Zukunft blicken.

Ziel dieses Folders ist es, das Bewusstsein der Einheimi-
schen und Gaste flr regional produzierte Produkte zu
scharfen und diese auch einzuladen, regional und nach-
haltig produzierte Produkte vor Ort einzukaufen.

Wir laden Sie ein, die Landwirte der Region kennenzu-
lernen und ihre Produkte zu genie3en!
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Wissenswertes
3-Stufen Landwirtschaft

Die traditionelle 3-Stu-
fen-Landwirtschaft ist
eine Form der Alm-
wirtschaft im alpinen
Raum. Die Bauernin den
alpinen Regionen zogen
mit ihrem Vieh dem Fut-
ter nach. Das heil3t, sie
wechselten mehrmals
jahrlich von einem Stall
zum anderen.

Die erste Stufe betrifft den Hof im Tal, der vom Friihling bis
in den Herbst bewirtschaftet werden konnte und Vorrat
fur den Winter schaffen soll. Gehen im Tal die Futtervorra-
te zu Ende, treibt man das Vieh etwa Anfang Juni fur drei
bis vier Wochen auf den Maisal3 (2. Stufe), welcher sich
auf etwa 1.200 bis 1.500 m Meereshdhe befindet.

Vom Maisald wird das Vieh im Juni auf die Hochalpe

(3. Stufe auf ca. 1.600 bis 2.000 m Meereshohe) ge-
bracht. Wahrend der Alpzeit werden teilweise die Wie-
sen auf dem Maisald gemaht. Nach dem Hochalpabtrieb
ist noch ein Nachgrasen am Maisal3 moglich, bis das Vieh
dann wieder sein Winterquartier am Hof im Tal bezieht.
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Was ist denn das?

Im Brandnertal sieht man
an manch altem Stall
oder manch alter Scheu-
ne (,Heubarga") diese
seltsamen Gestelle.

In Alpen- und Voralpen-
gebieten wurden zum
Heutrocknen ,Heinzen"
verwendet. Die Be-
zeichnung lautetin
Brand mundartlich abgewandelt ,Hanza". Im Nordtiro-
ler Unterland sind sie unter dem Namen Stanker oder
Stangger, im Sudtiroler Pustertal als Stiffla (Stiefler) ge-
ldufig. Heinzen sind Gestelle, die aus einem etwa 1,5 m
langen Pfahl bestehen, derin den Boden eingeschlagen
wird und mit meist drei holzernen Quersprossen, ge-
nannt ,Heinzenschwingen", ausgestattet ist, auf denen
das Gras aufgehangt wird.

Sauerkadse oder Hartkase?

Nachdem 1394 das
Montafon an die Habs-
burger gefallen war,
etablierte sich fur die
Bauern die Pflicht, Butter
und Schmalz an die
Verwaltung des Habsbur-
gerreiches und den Adel
abzuliefern. Beides fiel
bei der Herstellung des
Sauerkdses in groReren
Mengen an (sein Fett-
gehalt: 1-10 %). Ab dem 17. Jahrhundert setzte sich von
der Schweiz kommend die Kaseproduktion mittels Lab
durch (,Fettkdase"), wodurch nur mehr geringe Mengen
Butter anfielen. Die Habsburger bestanden aber auf ihre
Butterlieferungen und die zustandige Verwaltung in
Innsbruck erlieR daher noch im 19. Jahrhundert Verbote
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der Hartkase-Herstellung. Dennoch gingen die Mengen
an Sauerkase in Vorarlberg immer weiter zuriick und die
Hartkdseerzeugung setzte sich durch. Einzig im Monta-
fon und im Brandnertal erhielt sich der ,Sura Kas", wie er
im Dialekt genannt wird, bis heute.

Gemeinschaftsstall Lairchenhof

Die drei Brandner Land-
wirte Martin Meyer, Josef
Meyer und Martin Sched-
ler haben zusammen
einen Gemeinschaftsstall
gebaut. Dies und die
Anschaffung eines Melk-
roboters ermoglichen es
den drei Landwirten, ihre
knappen Zeiten besser
einzuteilen.

Dieses Konzept der Zusammenarbeitist in der oft von
Einzelkdampfern gepragten Welt der Landwirte nicht ge-
rade alltaglich und macht den Larchenhof zum Ziel einer
spannenden Exkursion.

Im Rahmen einer Wanderung am Tiererlebnispfad kann
der Gemeinschaftsstall besichtigt werden (freier Zugang
zur Empore oberhalb des Melkroboters).

Tiererlebnispfad

Am neu gestalteten Tierlerlebnispfad konnen alte,
heimische Rassen in natlrlicher Umgebung entdeckt
und beobachtet werden. Klein und Grof? erleben den
Kreislauf des Lebens hautnah und sind mit den Tieren
auf Du und Du.

Der Tiererlebnispfad ist kinderwagentauglich (Gelande-
wagen) und ganzjahrig gecffnet.
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Museum Paarhof Buacher

Der Paarhof ,Buacher” wurde aus dem Ortsteil Tschapi-
naindenJahren 1991 bis 1993 auf ein ideales Grund-
stick in die Ortsmitte versetzt. Das Giber 300 Jahre alte
Walserhaus ist ein einmaliges Objekt der Walser Sied-
lungskultur und gibt Einblick in die friihere Lebens- und
Arbeitsweise der Bergbauern. Neben der Darstellung
der ortsgeschichtlichen Vergangenheit werden Sonder-
ausstellungen zu wechselnden Themen gezeigt.

Offnungszeiten
Juni bis Oktober, jeden Donnerstag, 15:00-18:00 Uhr

Fihrungen nach Vereinbarung
Gemeinde Blrserberg, T+43 5552 62 708

Eintrittspreise

EUR 3,- flr Erwachsene; EUR 1,50 fur Kinder (6-15 Jahre);
kostenlos fir Gaste mit der Gastekarte Brandnertal
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Brand

Das Dorf Brand wurde im 14. Jahrhundert von den aus
dem Wallis zugewanderten Walsern dauerhaft besie-
delt und liegt auf etwas iber 1.000 m Meereshohe. Das
Brandner Wappen spielt auf die Herkunft des Ortsna-
mens Brand von ,brennen” an und soll an die Brand-
rodungen durch die ersten Walser erinnern. Dem steht
allerdings eine andere Auslegung entgegen, wonach
der Name vom ratoromanischen ,pratu grande" abge-
leitet ist, was grof3e Wiese bedeutet und nachvollzieh-
barer ist.

Bis zum Ende des 19. Jahrhunderts wurden in Brand bis
zu 15 ha Ackerflache bearbeitet. Bepflanzt wurden diese
vor allem mit Gerste, Roggen, Hafer, Flachs, Hanf und
Kartoffeln, den ,Grumbira” (Grundbirnen, wie die Kartof-
feln inVorarlberg genannt werden). Die eher karglichen
Ertrdge des Getreideanbaus wurden in einer eigenen,
am Muhlebach gelegenen Mihle gemahlen. Allerdings
mussten die Brandner Bauern schon immer Mehl zukau-
fen, da die eigenen Ertrage zu gering waren.

Im Jahr 1880 bewirtschafteten noch 69 Bauern ihr ,Ha-
matle” im Vollerwerb.Im Jahr 1967 ging die Zahl auf 46
Betriebe zuriick und heute zahlen wir nur noch 14 Bewirt-
schafter. Allerdings steht keiner dieser Landwirte mehrim
Vollerwerb, jeder Bauer verdient ein Zubrot im Tourismus.
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Bergsennerei Fohrenhof

Inhaber Rabea und David Meyer
Adresse Schedlerhof 71, 6708 Brand
Telefon +43 664 4048191

E-Mail foehrmont@outlook.com
Produkte Milch, Natur- und Fruchtjoghurt,

Krauterfrischkase, Fruchtmolke,
Brandner Weichkase
Ab Hof Verkauf DI, FR, SA, SO 08:00-19:00 Uhr

Seit mehreren Jahren betreiben wir, die Familie Meyer,
unsere Landwirtschaft im Brandnertal. Die Bewirtschaf-
tung der Wiesen und Weiden ist sehr zeitintensiv - die
gute und aufwendige Pflege der Wiesen im Tal als auch
unserer Alpflachen spiegelt sich im wunderschonen
Erscheinungsbild unseres Tales wider. Aus der Milch
unserer Brandnertaler Kiihe erzeugen wir in unserer
Bergsennerei beste Produkte wie Joghurt und verschie-
dene Frischkdse.




Berghof Miller

Inhaber Familie Miller

Adresse Innertal 69, 6708 Brand

Telefon +43 6649957974/ +43 6641206072
E-Mail info@bungalow-mueller.at

Website Berghof Miiller (Facebook/Instagram)
Produkte Milch, Butter, Joghurt, Topfen,

Frischkase, Eier, Honig, Gerauchertes &
Fleischpakete (saisonal)
Ab Hof Verkauf 24 h SB-Hofladen am Hof

Wir, die Familie Mller, bewirtschaften seit Jahren im
Innertalin Brand einen landwirtschaftlichen Hof mit
Hihnern, Ziegen und Braunvieh. Unsere Tiere verbrin-
gen den Sommer auf der Alpe Briiggele. Wir verarbeiten
ausschlie3lich unsere eigenen Produkte zu Frischkase,
Butter, Joghurt, Topfen und saisonal zu verschiedenen
Wurstarten bzw. zu 5 kg Fleischpaketen auf Bestellung.




Schedlerhof 1977 |

Schedlerhof

Inhaber Rebecca und Manuel Schmid
Adresse Schedlerhof 1, 6708 Brand
Telefon +43 664 94 90 449

E-Mail office@schedlerhof.at

Website www.schedlerhof.at

Produkte Freiland-Eier, Wachtel-Eier, Fleisch-

pakete vom Rind, Schwein, Schaf,
Ziege (saisonal aufVorbestellung)
Ab HofVerkauf Eierdirekt vom Hof

Wir sind ein Selbstversorger- und Direktvermarktungs-
betrieb, der von mehreren Generationen bewohnt und
im Nebenerwerb im biologischen Sinne bewirtschaftet
wird. Neben Wald, Grinflachen und einem Naturnutz-
garten gibt es Rinder, Pferde, Schafe, Ziegen, Schweine,
Hihner, Wachteln, Kaninchen und Bienen - alles im klei-
nen Rahmen. Doch jede Pflanze und jedes Tier tragen
ihren Beitrag zu einer gesunden Lebensweise bei.




Alpe Parpfienz

Inhaber Alpinteressenschaft Mittelberg-Gurtis
Adresse Mihledorfle 2, 6708 Brand

Telefon +435559400/+43 68184181996
E-Mail alpe.parpfienz@aon.at

Website www.agrar-nenzing.at

Produkte Milch, Butter, Sauerkase, Schnittkase,

Alpkase ,Lorenzitaler”
Ab HofVerkauf Anfang Juni bis Mitte September

Die Alpe Parpfienz befindet sich oberhalb von Brand,
liegt auf 1.528 m Seehohe und hat eine Weideflache
von ca. 200 ha. Die Alpeistin ca. 20 min ab der Berg-
station Dorfbahn zu Ful3 erreichbar. Von Anfang Juni bis
Mitte September sind ca. 60 Milchkihe, 140 Rinder und
30 Schweine auf unserer Alpe. Die Milch verarbeiten wir
zu Butter, Sauerkase, Schnittkase und dem besonderen
Alpkase ,Lorenzitaler”.




Alpe Palid

Inhaber Alpgenossenschaft Frastanz

Adresse oberhalb Palidbahn, 6708 Brand
Telefon +43 6648283770

Produkte Ziegenkase, Frischkase aus Kuhmilch,

Joghurt (Natur, Frucht, Nuss), Alpbutter
Ab HofVerkauf SB-Kihlschrank bei der Paliidbahn
Bergstation (nurim Sommer)

Die Alpe Palid gehort zwar zur Gemeinde Brand, wird
aberseit Generationen von Bauern aus der Gemeinde
Frastanz bewirtschaftet. Die landschaftlich herrliche
Alpe erstreckt sich vom Melkboden bis hinauf zum Amat-
schonjoch. Die verschiedenen Ziegenkase, die Alpbutter,
die Kuhfrischkasle und das Joghurt sind im Sommerin
einem Kihlschrank an der Bergstation der Palidbahn
erhaltlich.




Burserberg

Das Dorf Blrserberg liegt auf etwas iber 870 m Meeres-
hohe. Es ist etwas zerstreuter als Brand. Reiche Kultur-
landschaften mit alten Hofen und Wirtschaftsgebdauden
sowie schonen Streuobstwiesen mit alten Apfel- und
Mostbirnbaumen finden sich am AufRerberg oder Rich-
tung Tschengla.

Birserberg ist eine in mehrere Terrassen gegliederte
Hangsiedlung. Oberhalb des Dorfes auf ca. 1.200 m
Meereshdhe liegt das Landschaftsschutzgebiet der
Tschengla und das Schesatobel - der groRte Murbruch
Europas. Bei der Tschengla handelt es sich hingegen

um eine dulerst reizvolle, kleinteilige Kulturlandschaft.
Sieist geprdgt von Weideflachen, Mahdern und einigen
Flachmooren, die als reich differenzierter Biotopkomplex
eine besonders reichhaltige Flora und Fauna beherbergt.

ImJahr2010 gab esin Burserberg 29 land- und forst-
wirtschaftliche Betriebe, davon nur noch vier Haupt-
erwerbsbetriebe.

Das Natura 2000-Europaschutzgebiet ,Spirkenwalder
Brandnertal” dient dem Schutz der Spirke, die im
stdlichen Vorarlberg einige der grofSten Vorkommen

in Osterreich hat. In Birserberg gibt es zudem eines der
isoliertesten dsterreichischen Vorkommen der Christrose.
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Haflingerzucht Baumann

Inhaber Joachim Baumann

Adresse Tschapina 5a, 6707 Blrserberg
Telefon +43 66475057656

E-Mail jokl.baumann@icloud.com
Produkte Eier, saisonale Produkte

Ab Hof Verkauf 24 h Selbstbedienungs-Fenster am Hof

Wir, die Familie Baumann, haben nebenberuflich eine
kleine Landwirtschaft mit Pferden, Hihnern, Ziegen,
Schweinen, Gansen und Enten.

Bei uns kann man taglich 0-24 Uhr beim Fenster frische
Eier kaufen und je nach Saison haben wir verschiedene
weitere Produkte zum Verkauf in unserem Fenster.




Hummelhof

Inhaber Mag.?Tanja Moser

Adresse AuRerberg 33, 6707 Blrserberg
Telefon +43 6502174000

E-Mail info@hummelhof.at

Website www.hummelhof.at

Produkte Ziegenwolle, Ziegenmilchseife,

Heuseife, Wurst von der Ziege und
vom Rind (saisonal),
Wiesenflihrungen, Glaskunst

Ab Hof Verkauf ja

Am Hummelhof gibt es originalbraune Kiihe und Kalber
in muttergebundener Haltung sowie rund 40 Mohair-
ziegen. Das Haar der Ziegen wird zu strickfertiger Wolle
verarbeitet, handgefarbt und im Hofladile angeboten.
Fleisch und Wurstprodukte gibt es saisonal. Ein auRRer-
gewdhnlicher Seminarraum samt Ubernachtungsmaog-
lichkeiten sowie Hof- und Wiesenfiihrungen runden die
Maoglichkeiten am Hummelhof ab.




Hofkaserei Kegele

Inhaber Familie Kegele

Adresse AuRerberg 78, 6707 Blrserberg
Telefon +43 6645049 989

E-Mail kegelemichael77@gmail.com
Produkte Ziegen: Frischkase, Topfen, Schnitt-

und Hartkase, Camembert
Kuh: Joghurt, Topfen, Sauermilchkase,
Butter, Weich- und Schnittkase

Ab HofVerkauf 24 hHofladen, Wochenmarkte

Wir, die Familie Kegele, bewirtschaften den 15 ha gro-
Zen Betrieb seit 2004. Auf unserem Hof leben 7 Jersey-
Kihe und 50 Milchziegen, jeweils mit Nachzucht.

Die Milch der Ziegen verarbeiten wir zu verschiedenen
Kasespezialitaten direkt am Hof. Saisonal gibt es bei uns
Kitz-, Rind- und Schweinefleisch sowie verschiedene
Wurstwaren.




Alpe Rona

Inhaber Alpe Rona Almwirtschaft

Adresse Tschengla, 6707 Birserberg

Telefon +43 6649496711

E-Mail fidel.fritsche@aon.at

Website www.alpe-rona.at

Produkte verschiedene pramierte Schnittkase,

Sauerkdse, Alpbutter, Joghurt
Ab Hof Verkauf  Ende Mai bis Anfang September,
07:00-19:00 Uhr

Die Alpe Rona liegt auf dem Hochplateau Tschengla und
betreibt einen Direktverkauf mit Jausenstation. Die Alpe
istvom Wanderparkplatz Tschengla in ca. 10 min leicht
zu Fuld erreichbar. Wir produzieren Frischmilch, Bergka-
se, verschiedene Schnittkasesorten, Frischkase, Joghurt
und Alpbutter. Unser Kase wurde schon mehrfach mit
Goldmedaillen ausgezeichnet.




Bio-Landwirtschaft Zechner

Inhaber Stefanie und Marco Zechner

Adresse Matin 60, 6707 Blrserberg

Telefon +43 6642107 374

E-Mail bio.landwirtschaft.zechner@gmail.com
Website bio.landwirtschaft.zechner (Facebook)
Produkte Freiland-Eier, Hihnerfleisch,

eingelegtes Gemuse, Seifen,
Produkte aus Lamawolle
Ab Hof Verkauf Hofladen bei der Bio-Landwirtschaft

Wir, die Familie Zechner, halten in unserer Bio-Land-
wirtschaft 7 Lamas, 50 Legehennen und 200 Berg-
hidhner. Unsere Produkte erstrecken sich von frischen
Eiern, Berghuhnerfleisch bis hin zu fermentiertem und
eingelegtem Gemuse. Ein Highlight sind unsere selbst-
gemachten Seifen sowie die Bettdecken und -kissen mit
unserer eigenen Lamawolle. Alle unsere Produkte sind
in Bioqualitat!



Burs

Das Dorf Birs liegt auf ca. 570 m Meereshohe und hat
ca. 3500 Einwohner. Es liegt am Ausgang der Birser
Schlucht, wo die Alvier das Brandnertal verlasst und
nach Burs in die Ill mindet. In der, teilweise durch einen
Wandersteg erschlossenen, Birser Schlucht am Eingang
des Brandnertales kann eine einzigartige eiszeitliche
Landschaftsgestaltung (Birser Konglomerat, Moranen,
Findlinge) besichtigt werden.

Durch Vermurung der besten Boden auf dem Schesa-
tobel-Schwemmkegel wurde die Landwirtschaft zu
Beginn des 19. Jahrhunderts hart getroffen. Die An-
siedlung von Industrie war daher gerade zu dieser Zeit
sehr willkommen. Daher verfligt Birs Gber einige sehr
interessante Industriebauten aus dem 19. Jahrhundert,
wie z.B. die ehemalige Weberei und Spinnerei von 1836
(heute ,Linerseepark").

ImJahr 2010 gab esin Burs 14 land- und forstwirtschaft-
liche Betriebe, davon 7 Haupterwerbsbetriebe. Auf-
grund der niedrigen Meereshohe gibt es in Birs neben
der Milchwirtschaft auch vermehrt Obstbaumstreuwie-
sen mit etwas Most-und Edelbrandproduktion.
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Guschahof

Inhaber Familie Florian Tschugmell
Adresse Aulandweg 8, 6706 BUrs

Telefon +43 650 46 36 645

E-Mail guschahof@aon.at

Website www.guschahof.com

Produkte Milch, Joghurt, Kase, Eier, Nudeln,

Wurstwaren, Rind- und Kalbfleisch
Ab HofVerkauf 24 h SB-Hofladen
#GENUSSHALTESTELLE

Wir, die Familie Tschugmell, bewirtschaften einen
Vollerwerbsbetrieb in Blirs mit 60 Milchkihen, 240
Legehennen, zwei Eseln und ein paar Katzen. Unsere
Hauptbetriebszweige sind Milchviehhaltung mit Jung-
viehaufzucht und Mast, Direktvermarktung und Urlaub
am Bauernhof. Unsere Produkte kdnnen jederzeitin
unserer SB-Genusshaltestelle erworben werden.




Grabahof

Inhaber Brigitte und Alexander Grass

Adresse Unterrainweg 99, 6706 Blrs

Telefon +43 6641317 908

E-Mail info@grabahof.at

Website www.grabahof.at

Produkte Eier, Hihnerfleisch, Fleischpakete
vom Kalb, Rind und Schwein,
Wurstprodukte

Ab Hof Verkauf gegenVoranmeldung, Online-Shop

Seit Generationen wird unser Familienbauernhof ,Gra-
bahof" mitviel Leidenschaft & Liebe zu Natur und Tier
gefiihrt. Neben Katzen, Pferden, Kalbern, Rindern, Milch-
kiihen und Hihnern zahlen wir zeitweise auch Schwei-
ne zu unseren Hofbewohnern, welche ihren Freilaufstall
mit taglich frischem Stroheinstreu genief3en. Unser
Fleisch stammt ausschlielich aus eigener Produktion.




Schroffalamm

Inhaber Familien Vonblon-Birkle und Birkle

Adresse SchalBweqg 1+3, 6706 BUrs

Telefon +43 664 88 81 62 24

E-Mail vonblon.christophl@gmx.at

Website www.schroffalamm.at

Produkte Eier, Wurstwaren von Schaf und Ziege,
Ziegenmilch, Lamm- und Kitzfleisch,
Lammfelle

Ab HofVerkauf SB-Kihlschrank

Wir, die Familien Vonblon-Burkle und Birkle, haben
2014 fusioniert und den Betrieb umstrukturiert. Neben
Schafen und Ziegen finden auch etliche Hihner ihren
Platz bei uns. Im SB-Kihlschrank bei uns vor dem Haus
findet man neben Eiern, Ziegenrohmilch und Wurstwa-
ren von Schaf und Ziege auch Elfis Eiertraum. Gusto-
stiicke vom Lamm gibt es gelegentlich im Kdhlschrank.
Lamm und Kitzfleisch gerne auch auf Vorbestellung.




Echt natiirlich.

Im Brandnertal.

Brandnertal Tourismus

Mihledorfle 71, 6708 Brand - Vorarlberg - Osterreich
T+43 5559 555, tourismus@brandnertal.at
www.brandnertal.at





